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Saure und basische Aminosäuren und 
Säure-Amide (ionare Form bei pH = 7.3) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Arginin: häufigste Aminosäure (in allen Proteinen). 
Anteil in Proteinen teilweise bis zu 90%. Stark basisch. 

Glutaminsäure: häufige Aminosäure (in den meisten 
Proteinen). Anteil in Proteinen oft > 20%. 

Glutaminsäure und Na-Glutamat sind Geschmacks-
verstärker für Lebensmittel. Geschmacksnote  

umami (≡ Köstlichkeit) wird in Japan den Grundnoten 
"süß, sauer, salzig, bitter" an die Seite gestellt. 

 


